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2 AL CENTRO

JAMON DE BELLOTA IBERICO 100GR
CECINA DE BUEY 100 GR

SELECCION DE QUESOS ESPANA © O @
ALCACHOFA CONFITADA CON FOIE FRESCO

ENSALADILLA DE BROCOLIO © @ 9¢
BROCOLI, CEBOLLA, BACON

ENSALADILLARUSAO © @ © 8¢
ATUN, ZANAHORIA, PATATA

' " PAREJADETACOS O O © 10€

CLASICA COCHINITA PIBIL, PICO DE GALLO | PULPO AL PASTOR, GUACAMOLE CASERO

TARTARDEATIN® @ © © 23€
KIMCHI, TERIYAKI, PAN DE ARROZ, WAKAME, ALGA NORI, AGUACATE

SASHIMI DE ATUN R0JO CON CROQUETA DE KIMCHI @ O © © 22€
MAHONES, X0 DE CECINA, TOMATE SECO

CROQUETAS DE SETAS SHITAKE@ © @ © © 22€
TARTAR DE GAMBA, HOISIN DE CURCUMA Y MAYONESA DE AJO NEGRO

CANGREJO CASCARA BLANDA @ © 8€/UD
SALSA DE CEREZA, CURCUMA, LEMONGRASS, MENTA

CROQUETAS TRICRO6 UD. @ © O 16€
JAMON IBERICO, GAMBA ROJA, BACALAO |

CRUJIENTE DE GAMBA 6UD. @ © O 15€
MASA BRICK, GAMBA, MAHONESA DE KIMCHI, QUESO CHEDDAR

GYOZAS DE SECRETO IBERICO@ O @ O © 17€
SWEET CHILI DE POMELO Y NARANJA, CREMA DE BONIATO Y CURCUMA

STEAK TARTAR @ & © 32€
SOLOMILLO Y CARNE MADURADA, SALSA DE ENCURTIDOS, SOBRE TUETANO, PAPAS PAY

| CEVCHE@ ©
PESCADO DE TEMPORADA, LECHE TIGRE, CREMA DE COCO

CROQUETAS KIMCHI CON PEZ MANTEQUILLA TOSTADO @ O ©
HUEVA DE CAPELLAN, MAHONESA AJO NEGRO
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AL CENTRO

CRUJIENTE BURRITO CON RABO DETORO @ O @ ©
PARMENTIER DE BONIATO, ENSALADA DE FRUTOS R0JOS

PATA DE PULPO TOTEM O O
ESPUMA DE TOMATE, PARMENTIER DE SETAS SILVESTRES, GEL DE LIMON

SEPIA CON ALCACHOFAS
AJOS TIERNOS, TOMATE SECO

CALAMAR “N00" QO ©
TOMATE SECO, SALSA VERDE

MEJILLONES TAIO O @
CURRY AMARILLO, LEMONGRASS, GUINDILLA, BROCOLI, GAMBA

GUABAOTOTEM2UD.O® @ @
TERNERA DE NAVARRA DESMIGADA, SALSA TERIYAKI

GUABAOTAI 2UD.O®© @
TIRITAS DE POLLO CON PIMIENTO R0JO Y SALSA SWEET CHILE

COCAESCALIBADA@ OO ©
ATUN, BACALAO

COCAVEGY @ ©
VERDURAS CON CEBOLLA CRUJIENTE, DRESING DE HOISIN

COCA GRANJERA @ O ©
POLLO A LA BRASA, QUESO CHEDDAR, RUCULA, MIEL Y MOSTAZA

RAVIOLI WENTON 4 UD. O © ©

COSTILLA DE VACA BAJA TEMPERATURA, FONDO 0SCURO DE CARNE,
MANTEQUILLA TOSTADA Y PARMENTIER DE TRUFA

20€

23€

18€

22€

20€

12€

12€

14€

13€

14€




LONJA s/u

(Y-
ZAMBURIFIAS
GAMBA ROJA
VIEIRA GALLEGA
GAMBA BLANCA
ALMEJA RUBIA
QUISQUILLAS

| 0STRAS
CIGALAS

LUBINA SALVAJE DE 1 KG (MIN 2 PAX)

ENSALADAS

CASI MURCIANA © © 17€
TOMATE RAF, BONITO, HUEVO DE CODORNIZ, ALCAPARRAS, ACEITUNAS Y CEBOLLA

TEMPLADATOTEM©Q @ 18€
MEZCLA DE BROTES, GAMBA, TOMATE, CEBOLLA, ACEITUNAS Y VINAGRETA DE SESAMO

ENSALADA DE LAHUERTA & © 16€ "
. MIX DE LECHUGAS, VERDURA DE TEMPORADA, CEBOLLA, VENTRESCA DE ATUN CLARD,
- ZANAHORIA, TOMATE, PEPINO Y VINAGRETA DE CEBOLLA

QUESO DE CABRA © O 17€
FRUTOS SECOS, FRUTAS EXOTICAS, SALSA DE MANGO

FLOR DE BURRATA O @ © 18€
FRIED BURRATA, CHERRY TOMATOES, GREEN PESTO, HONEY AND BASIL SAUCE

CHICKENIP@ O O © 17€
PECHUGA MARINADA, BABY LEAF, TOMATE CHERRY, PICATOSTES, TOMATE SECO,
PARMESANO Y SALSA CASERA TOTEM
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PULPO CON ALMEJAS ©

MARISCO/ A BANDA © ©

NEGRO CON CHIPIRON Y ALCACHOFA © O

PRESA IBERICA CON SETAS SILVESTRES Y FOIE ©

FIDEUA DE BOLETUS Y FOIE O ©

—

PARPATANA DEATUIN® ©
PATO TRUFADO CON SETAS © @

BOGAVANTE ©

HAM BURGUESAS 100% CASERA'Y AL JOSPER
CON PATATAS RUSTICAS

ANGUSO @ ©
BLACK ANGUS, SALSA TOTEM, MERMELADA DE BEICON Y CHORIZ0,
QUESO FUNDIDO, AROS DE CEBOLLA

NEO GO
PECHUGA DE POLLO, TOMATE SECO, RUCULA,
MAYONESA TIKKA MASALA, PARMESANO

VEGANA @
GUACAMOLE CASERO, TOTOPOS FRITOS, TOMATE Y LECHUGA

:



CARNE T0DO A LA BRASA JOSPER

AN ENTRECOT BLACK ANGUS @
I\ ENTRECOT DE 300 GR, VERDURA BRASA, PATATAS AL HORNO

e
U\ |

P

¢ SOLOMILLO @
CON FOIE, SALSA CASTELLANA, PATATA ASADA

CARRE DE CORDERO FRENCH RACK A BAJA TEMPERATURA
ARROZ NEGRO SALVAJE, BROCOLI VAPOR

CARNE DE MADURACION PROPIA 60 DIAS
VARIOS CORTES, DIFERENTES TIPOS DE VACA

COSTILLA DE VACA ASADA A BAJA TEMPERATURA @ J1€
VERDURAS BRASA, SALSA THAI

PRESA IBERICA A LA BRASA © 26€
VERDURA BRASA Y PATATAS BABY

PESCADO

STRUDEL DE SALMON @ © O 19€
SALSA DE TRUFAS, ESPINACAS, BROCOLI Y MOUSSE DE BACALAO

RODABALLO © 22€
A LA BRASA, ARROZ NEGRO, BROCOLI AL VAPOR Y ACEITE VERDE

PARPATANA DE ATUNROJO @ © @
A LA BRASA, VERDURA SALTEADA ESTILO TOTEM 21€

BACALAO © @ 18€
VERDURAS SALTEADAS CON SALSA DE TOMATE, CALDO DE MARISCO
Y MUSELINA DE AJO

LUBINA/ DORADA © 20€
LUBINA SALVAJE/ DORADA CON VERDURAS Y PATATAS

TATAKI DE ATUN AL CARBON © 326 T —
CON MIX DE WAKAME, NABO DAIKON Y PERLAS DE WASABI |

\
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CHOCOLATE@ O ©
TARTA CON TEXTURAS DE CHOCOLATE

TORRIAG OO O
BAILEYS, HELADO TOTEM

MILHOJA @ O ©
MANZANA CARAMELIZADA, HELADO TOTEM

. TARTA DE QUESO AL HORNO @ O
CON MERMELADA CASERA

PAULOVA@ OO Q@
CON CREMA Y FRUTOS R0JOS FRESCOS

TARTA TOTEM ©
MIEL DE FLORES

MENU NINUS 1 76 INCLUYE 1BEBIDA Y HELADO DE POSTRE

HAMBURGUESA @ O
PATATAS FRITAS

TAGLIATELLE BOLONESA@ O © ©
PATATAS FRITAS

NUGGETS @
PATATAS FRITAS




A
ALERGENOS
GLUTEN CRUSTACEDS HUEVD PESCADO CACAHUETE SO LACTEDS -
GLUTEN WHEAT CRUSTACEANS EGGS FISH PEANUTS SO¥A LACTOSE
ER%E‘L’\%EE APID MOSTAZA SESAMO DISXDO DE AZUFRE ‘ MOLUSCOS ALTRAMUCES
NUTS CELERY MUSTARD SESAME SULPHUR DIOXIDE MOLLUSCS LUPIN

ROGAMOS COMUNIQUE DE FORMA ANTICIPADA CUALQUIER TIPO DE ALERGIA 0 INTOLERANCIA.
EL PERSONAL DE SALA ESTA FORMADO PARA ACONSEJARLE.
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